MONATSKARTE
ANTIPASTD

PEPERDONI ALLA GRIGLIA 900 &
Gegrillte Peperoni mit hausgemachter Knoblauchsauce
CARPACCIO DI POLPO 22,50 &

Fein aufgeschnittenes Oktopus-Carpaccio mit einer fruchtigen Orangen-Zitronen-Sauce

EMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS

RAVIOLI AL TARTUFO

Hausgemachte Ravioli, gefiillt mit Triiffel und serviert in feiner Salbeibutter 2350 €
Fiir den besonderen Genuss: mit frisch geriebenem Triiffel 2950 €
TAGLIATELLE Al GAMBERONI REALE 28,50 €

Tagliatelle mit Scampi und Garnelen in aromatischer Tomatensauce, verfeinert mit Kirschtomaten

0SSOBUCO DI VITELLD 34,00 €

Traditionell geschmorte Kalbshaxe, serviert mit Kartoffeln

PIZZA DES MONATS
PIZZA AURDRA 19,50 €

Pizza mit Fior di Latte, Tomatensauce, Zucchini und Shrimps

DESSERT DES MONATS
OUADRATD KAFFEE 8,50 &

Aromatischer Kaffee mit feiner Pistaziencreme, Vanilleeis und knusprigen Pistazienstreuseln

SOUFFLE AL CIDCCOLATO 10,00 €

Luftiges, warmes Schokoladensoufflé mit einem zartschmelzenden Schokoladenkern

WEINEMPFEHLLNG DES MONAT

PINOT GRIGIO CA'VEGAR GARDA Jahrgang 2024
01 480E 02 8a0E

PRIMITIVO PUGLIA MASSERIA LAVOLPE Jahrgang 2021
01 480E 02 8a0E

MUSCHELN

Frische Muscheln, wahlweise in Tomatensauce oder Weiweinsauce

PARMESANLAIB

Frische Pasta, am Tisch im Parmesanlaib vollendet
mit frisch geriebenem Triiffel ergénzt
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